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“BRUNEELO ARCOK:

RICCARDO TALENTI

gy évvel ez el6tt elinditott, immdron
tradiciondlisnak szdnt portrésoroza-
tunk mdsodik részében Riccardo
Talenti mutatkozik be. A vinissimo.hu
szervezésében érkezett Budapestre, vertikd-
lis késtoldjdt személyesen, nagy lelkesedéssel
vezényelte le. Olivaolajok, brunell6k, rossok
bemutatdsa utdn iltiink le beszélgetni, egy

pohdr grappa tdrsasigdban.

BALINT LASZLO: Nemrég kaptuk a hir,
hogy James Suckling a 2015-o0s Talenti
,Piero“ Brunello-t 100 pontra értékelte.
Hogyan késziilt ez a bor? Hogyan kell 100
pontos bort késziteni?

Nagyapdm 1981-ben
alapitotta a pincészetet. O azt mondta,
hogy a bor a sz8lében késziil, janudrtdl
szeptemberig. Ez id§ alatt kell megterem-
teni azokat a feltételeket, melyeket utdna
tudatos munkdval csoddlatos borrd kell ala-
kitani. Manapsdg is ez a filoz6fidnk, sziinte-
leniil keressiik azokat az aprd lehetdségeket,
melyek dltal még jobb sz8l6t tudunk szii-

retelni. Ez a tudatos munka érett be most.

BL: Hatalmas a fluktudcié a palackszdmban.
Mi alapjdn szelektdljék ki, hogy mibél lesz
Brunello, vilogatds, vagy mds stilust bor:

Természetesen iizletileg beldttuk, hogy
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nem koncentrilhatunk kizdrélag Rosso/
Brunello/Riserva készitésére, hiszen mds igé-
nyek is felmeriilnek vevSinktdL. Tgy egyrészrol
teriileteinknek csupdn fele sangiovese, mésrész-
16l a horddk vilogatisiban s van mozgdste-
riink. De ha a kérdéses stilusnal maradunk,
a Rossonak és a Riservanak szant teriileteket
is ugyantigy 4llijuk be az év folyamdn, és a
feldolgozds sordn deriil ki, hogy mib8l mi
lesz. Az almasavbontds utdn szeretem érezni
a napsiitést a hordékban. A vélogatds pedig
tobbszori késtolds altal torténik.

BL: Taldn a gyerekkor emlékei jonnek vissza?

A borkészités, a pincében valé tevé-
kenykedés sohasem volt szimomra munka.
A legkordbbi emlékeim a 90-es évek elsd
felébdl szdrmaznak: a sziiret egy jdeék volt,
szét kellett zizni a sz816t. Nagyon tetszett
nekem! Aprdnként, jdtékosan tanultam meg
az egészet. Es igy nagyon szerencsés ember

vagyok, jatszom, és kdzben alkotok.

BL: Manapsig nem lehet megkeriilni a
klimavéltozds kérdését. Hogyan érinti ez a
Talenti birtokot?

Igen, ez a j6 megfogalmazds: klima-
véltozds. Sokan globdlis felmelegedésnek

nevezik, de a sz818 szempontjabdl az el8b-

bi a taldlobb. Mds lett a csapadék eloszldsa,
mdsképp véltakoznak a melegebb és a hii-
vosebb iddszakok. Hosszabbak a csapadék-
mentes periédusok. Ezekre a kihivdsokra
a sz8l8ben kell megtaldlni a vélaszt. Csak
egy nagyon ldtvdnyos példdt mondok: leg-
tavolabbi teriileteink kozott dsszesen 4 km
a tavolsdg. Semmi az egész, mégis sziiret
szempontjdbdl akdr 15 nap eltérés is lehet

teriileten beliil.

BL: Fs mi a helyzet a t5bbi sz8léfajtdval?
Toszkdna mellett nem lehet elmenni az IGT
emlitése nélkiil - hogy érzi a merlot és caber-

net sauvignon helyzetét?

Esa petit verdor! A francidk nem vé-
letleniil telepitették. Késén érd szdl6fajta,
nagyon jé savszerkezettel, mely gerincet
adhat a hdzasitdsoknak, akdr kis mennyi-
ség haszndlata esetén is. De visszatérve az
emlitett két fajtdra, ezekhez is mdsképpen
kell kozeliteni manapsdg. Hézasitdsukbdl

pedig akdr belépd szintli bor, akdr vdlogatds
is késziilhet.

BL: A Brunello készitésében szinte vélasz-
tévonal mentén szétvilaszthatd az Gjhordds
és a semleges, nagyobb (rtartalmd hordés
érlelési vonal. A Talenti ldthatéan visszafo-

gottan haszndlja a fat.
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Ez nem is kérdés, tényleg, és nem is kérdésként hang-
zott! Igen, a fahordé kiegésziti a bor {zképét, segit az ér-
lelésben, de tobbnyire a hdttérbél kell, hogy dolgozzon.
Sohasem lehet a meghatdroz6 illat/iz a borban a hordés
jelleg. Igyeksziink nagyobb hordékat haszndlni, azokat is
tobbszor. Persze ez még tisztdbb, még tudatosabb munkdt
feltételez! A bornak a hordéban érlelédnie, és nem oxidd-

l6dnia kell.
BL: Amikor kitekint a nagyvildgba, milyen borokart késtol?

Olaszorszdgb6l a Barolo-t és az Etna-rél késziilt boro-
kat szeretek kdstolgatni. Ezeknek magasabb a savtartalma,
és érdekes mdédon inkdbb fiatalon szeretem Sket fogyaszta-

ni, nem vdrom meg, hogy sokdig érlelédjenek.

BL: A vertikélis késtol6 kdzben néha kissé elmosolyodva
emlitetted a bortjsdgirdkat, bloggereket, borkritikusokat.
Mi ennek az oka?

Eppen az futott 4t a fejemen, hogy mennyire méskép-
pen értelmezik a feladatukat ezek a szakemberek. Némelyi-
kiik egyes etalon évjdratot rogzitenek, ahhoz hasonlitanak
minden mdst, és vérjdk, hogy Gjra megtorténjen a csoda.
Az évjératokat lehetetlen reprodukdlni! A természet nem
ismétli 5nmagdt. Nos, amelyik borkritikus ezt felismeri,
azzal egyetértek, rajtuk nem mosolygok.

BL: Hogyan ldtja Montalcino jovdjét? Van-e titka
Montalcino hatalmas sikerének?

Mindenkinek azon kell dolgoznia, hogy megértse a
teriileteit, igy valaszt tud adni a kihivdsokra. A siker kép-
lete pedig ugyanaz: ha megérjiik a teriileteinket, tudjuk,
hogy milyen lehetdségeink vannak, és ez dltal kiemelkedd
borokat, akdr 100 pontosat is tudunk késziteni. @
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Rispollo
87"88|GT 2017
40% Cabernet Sauvignon, 30%
Merlot, 30% Petit Verdot.
Tartalyos, de 10% fahordds.
Elénk rubin szind, nagyon
illatos, tele friss piros bo-
gyos gytimolccsel, szinte
kirobban a poharbél. J6 sav-
szerkezetl, magas alkohold,
nagy test( bor. A lecsengé-
sében pici fémes villanas
érezhetd.

Trefolo
87"89|GT 2017
70% Sangiovese, 30% Petit
Verdot, a sangiovese 6 ho-
napig volt hordéban. Nagyon
élénk rubin, érdekes, szinte bibor villa-
nassal a gylrlben. Illatédban a szilvas,
vorgs afonyas jegyek mellett megjelenik
a hordds karakter is, finom vaniliaval va-
laszol. A korty kdnnyed, sima, elegans.
Vibralo savak, fineszes gyimolcsosség
jellemzi.

Rosso di
8 8 - 89 Montalcino 2017
Kézepesen intenziv, érett rubin, illata-
ban nagyon kedves, viszont elég intenziv,
féleg vorosafonyas jegyekkel. A fahordds
karakter éppen csak villan. Hasonlo-
an mutatkozik az izvilag is, lendiletes
sav-gylimélcs kombd mogétt konnyed
vanilia érezhetd.

Rosso di
8 8 "9 O Montalcino 2016
Erettebb rubin szind. Illata intenziv,
gylimélesos, inkabb kékesebb, szilvas
vonalon mozog, de bevillan egy pici
vegetalitds is. Szelléztetéssel nyilik, fi-
nom hordéhasznalat bujik eld. Elénk sav
kiséri a kortyot, gyimolcsossége még
friss, érlelhetd, de inkdbb ebben a fazi-
saban fogyasztando.

Brunello di
89"91 Montalcino 2014
Egy kevésbé elismert évjarat igen fine-
szes bora. Nem testbél, hanem elegan-
ciaval prébalja meghdditani a fogyasz-
tot. Gyimolcesos jellegl bor azoknak a

fogyasztoknak, akik a fineszt részesitik
elényben a testtel szemben.

4Brunello di
92"9 Montalcino 2013
Erett rubin, igen kevés granatos
jelleggel a gyGrdjében. Illata massziv,
Gsszetett, féként szekunder és
tercier jellegl, dohanyos, b6ros
jegyek vitatkoznak a porkédlési
karakterrel. Nagyon j6 savak mellett

lendiletes, még éppen nem teljesen

beintegralodott tannin érezhetd. Van

benne potencial béven. Igen széles,
remek, hosszu lecsengés( bor.

Brunello di

92"93 Montalcino 2009
Erett rubin, ragyogd granatos
arnyalattal. Komoly szelléztetést
igényel. Illat- és izintenzitasban is
egy kicsit visszaléptlink a 2013-hoz
képest, de ezt a bort mar dsszes-
ségében kell értelmezni. Egy gomb,
rendezett alakzat az egész, j6 érle-

lési potenciallal. Igen hosszu lecsen-
gés(, karakan, vagany bor.

4 6Brunello di

9 "9 Montalcino 2010
Kénnyed granat, melybe még vissza-
villan egy kis rubin életérzés. Illata
teljesen érett, de nem talérett. Féként
dohanyos illata markans gombafel-
hoként alkot alakzatot a pohar folott.
Rétegekben jon a csipkebogyo, afonya,
kis fekete ribizli. Hatalmas elegancia
jellemzi. Markéans savak, érett tannin,
nagy test, mellette magas alkohol, de
egyaltalan nem sok, nem tulzé. Magas
szintl egyensuly. Remek, kiemelke-
dé bor.

Brunello di
92"95 Montalcino 2004
Tokéletesen érett, granatos szind bor.
Illata paradés, csupa tercier jelleg, do-
hanyok, lekvéarok és animalitdsok kaval-
kadja. Illatban és izében is. Aszalt szilva,
szilvds gombdc, eperlekvar, flige, kandi-
rozott és aszalt gylimolcsok. Lecsengé-
se végtelen, rendezett, érett.

Brunello di
93 "95 Montalcino Ris. 2013

Erett rubin, paranyi granatos villanassal.
Illata kissé visszafogott, szellézeteést
kér, de utdna sem akar mutatkozni.
Feszes szerkezet(, de ennek ellenére
baratsagos bor. Igazi vajt szaju,
feketedves borértéknek valo tétel.

4 68ru nello di

9 "9 Montalcino Ris. 2012
Nagyon érett rubin, gyonyord granatos
érintéssel. Illata telt, csodalatosan érett,
rendezett, féleg aszalt gyimdlcsds. A
korty is ugyanezt a vonalat kéveti, cso-

das savakkal, csodas eleganciaval. Ré-
teges, érett, komplex, emlékezetes bor.
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